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Item 3 of the provisional agenda

Specialized Section on Standardization of Meat

Processed poultry meat, including ready-to-cook
preparations and ready-to-eat products - List of examples*

The following list of examples of commonly traded processed poultry meat preparations
and products is submitted to the Working Party for adoption as an annex to the already
existing standard.

Produits a base de viande de volaille, y compris les
preparations prétes a cuire et les produits préts a consommer
— Liste d’exemples*

La liste suivante d'exemples de préparations et produits a base de viande de volaille
habituellement commercialisés est soumise au Groupe de travail pour adoption et rajout
(annexe) a la norme déja existante.

IlepeyeHb NpuMepoB — MSICO NTHLBI, NOABEPrIICecs
TEXHOJIOTHYeCKOi 00padoTKe, BKIKYAs 10y (PadpuKaThl,
roTOBbIE K KYJMHAPHOI 00padoTKe, U U31eJHMs, TOTOBbIE K
ynorpe0JieHUI0 B MUY *

Hwxecnenyromuii cnucok mpuMepoB Hamboliee 4YacTo IPOAABAEMOro  Msca NTHIIb,
TIOJIBEPTIIErocs TEXHOJIOTHUECKOH 00paboTKe, W M3/eNNi, TOTOBBIX K YINOTPEOJICHHIO B
MUY, IpeacTaBieH Pabodell rpynme aist IpuHATHA U 100aBleHNs (B IPHIOKEHHUN) K YXKe
CYILIECTBYIOIEMY CTaHJAPTY.

* Submitted on the above date to include the decisions of the Specialized Section on Standardization
of Meat (28 to 30 September 2015).

GE.15-17093(E) Please rccyclc@ -"



ECE/CTCS/WP.7/2015/3

List of Examples:

The following examples are commonly traded preparations and products. The list is
non-exhaustive.

At the request of the Specialized Section, revisions can be initiated and new
products can be added.

Nugget

A “nugget” consists of mechanically separated meat, skin, and/or whole breast
muscle that are blended with spices and other ingredients, formed, breaded and/or battered,
then fried or baked.

Breaded Chicken Patty

A “breaded chicken patty” consists of either boneless chicken breast trim with rib
meat and/or other chopped or formed chicken meat that is blended with spices and other
ingredients breaded and/or battered, then fried or baked.

Products to include, but not limited to the following:

» Burgers out of chicken meat minced out of chicken breast fillet, breaded with
crackers, roasted and frozen;

» Fancy fillet ready-to-cook pieces minced out of chicken breast fillet, breaded with
crackers, roasted and frozen;

 Balls (or other forms) out of chicken meat with stuffing minced out of chicken
breast fillet with stuffing, breaded with crackers, roasted and frozen;

» Chicken (burgers) with stuffing minced out of chicken breast fillet with stuffing,
breaded with crackers, roasted and frozen;

» Chicken breast patty out of minced chicken breast meat, stuffed with or in
combination with herbs, cheese, vegetables, seasonings, fruits, or other agreed upon
ingredients;

» Chicken leg patty consisting of boneless formed leg meat, with or without skin,
without bones, blended with spices and/or other ingredients, fried or baked.

! UNECE standards are voluntary standards and do not necessarily comply with every country’s
regulatory requirements and customs.
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Breaded Chicken Breast Fillet

A “breaded chicken breast fillet” contains boneless chicken breast fillet with or
without rib meat that are blended with spices and other ingredients, breaded and/or battered,
and then fried or baked.

Products to include, but not limited to the following:

« Chicken fillet pieces being cut out of chicken breast fillet, breaded with crackers,
roasted and frozen;

» Chicken breast fillets natural out of deboned poultry meat, being seasoned with
spices, in different marinades or sauce (glaze), with grill strips, with or without
roasting, frozen;

» Chicken breast fillets being cut out of the chicken breast fillet, stuffed with or in
combination with herbs, cheese, vegetables, seasonings, fruits, or other agreed upon
ingredients.

Breaded Chicken Wing Sections

A “breaded chicken wing sections” consists of chicken wing portions and
drummettes that are blended with spices and other ingredients, breaded and/or battered, and
fried or baked

Products to include, but not limited to the following:

* Wings out of poultry meat, natural with bones, with breading, seasoned with spices,
baked or cooked in conventional oven, frozen.

Glazed Chicken Wing Sections

A “glazed chicken wing section” consists of chicken wing portions and drummettes
that are breaded or unbreaded, par-fried, and coated in a type of sauce.
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Products to include, but not limited to the following:

» Wings out of poultry meat, natural with bones, without breading, seasoned with
spices, in different marinades or sauce (glaze), baked or cooked in conventional
oven, frozen.

T ow
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Grilled Chicken Strips

A “grilled chicken strip”, consists of sections of chicken breast or thigh meat with
skin or no skin, no bones that has been cut into sections that are blended with spices and
other ingredients, and put thru an oven and/or grill or grill marker.

Products to include, but not limited to the following:

« Strips out of poultry meat, natural deboned, with or without breading, seasoned with
spices, in different marinades or sauce (glaze), with or without grill strips, roasted,
steamed and then frozen.
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Liste d’exemples*

Les exemples ci-aprés concernent des préparations et des produits habituellement
commercialisés. La liste n’est pas limitative.

Sur demande de la Section spécialisée, des modifications peuvent y étre apportées et
de nouveaux produits peuvent venir s’y ajouter.
Croquette (nugget)

Une « croquette » se compose de viande, peau et/ou muscle pectoral entier, séparés
mécaniquement et mélangés & des épices et d’autres ingrédients; reconstituée, panée et/ou
enrobée de pate a frire, elle est frite ou cuite au four.

Galette de poulet panée

Une « galette de poulet panée » se compose de chutes de poitrine de poulet désossée
avec de la viande de cotes et/ou une autre viande de poulet hachée ou reconstituée,
mélangée a des épices et d’autres ingrédients; panée et/ou enrobée de pate a frire, elle est
frite ou cuite au four.

Les produits a inclure dans cette catégorie sont notamment les suivants :

« Hamburgers de viande de poulet confectionnés avec un hachis de filet de poitrine de
poulet, panés aux crackers, rotis et congelés;

« Morceaux de filets préts a cuire confectionnés avec un hachis de filet de poitrine de
poulet, panés aux crackers, rotis et congelés;

« Boulettes (ou présentation sous d’autres formes) de viande de poulet farcies avec un
hachis de filet de poitrine de poulet, panées aux crackers, roties et congelées;

- Hamburgers de viande de poulet farcis avec un hachis de filet de poitrine de poulet,
panés aux crackers, rotis et congelés;

. Galettes de poitrine de poulet confectionnées avec un hachis de poitrine de poulet,
farcies ou associées avec des herbes, du fromage, des légumes, des assaisonnements,
des fruits ou autres ingrédients convenus;

. Galettes de cuisses de poulet confectionnées avec de la cuisse désossée reconstituée,
avec ou sans peau, sans 0s, mélangées a des épices et/ou d’autres ingrédients, frites
ou cuites au four.

! Les normes CEE-ONU sont des normes volontaires et ne sont pas nécessairement conformes aux
exigences réglementaires et coutumes de chaque pays.
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Filet de poitrine de poulet pané

Un « filet de poitrine de poulet pané » se compose d’un filet de poitrine de poulet
désossé, avec ou sans viande de cbtes, mélangé a des épices ou d’autres ingrédients, pané
et/ou enrobé de pate a frire, puis frit ou cuit au four.

Les produits a inclure dans cette catégorie sont notamment les suivants :

« Morceaux de filets de poulet prélevés sur un filet de poitrine de poulet, panés aux
crackers, rotis et congelés;

« Filets de poitrine de poulet sans additifs ni conservateurs tirés d’un poulet désossé,
assaisonnés avec des épices, dans différentes marinades ou sauces (glagage), avec
aiguillettes grillées, rotis ou non, congelés;

« Morceaux de filets de poitrine de poulet prélevés sur le filet de poitrine de poulet,
farcis ou associés avec des herbes, du fromage, des légumes, des assaisonnements,
des fruits ou d’autres ingrédients convenus.

|
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Parties d ailes de poulet panées

Une «partie d’aile de poulet panée » se compose de morceaux d’ailes et de
manchons de poulet qui sont mélangés avec des épices et d’autres ingrédients, panés et/ou
enrobés de pate a frire, et frits ou cuits au four.

Les produits a inclure dans cette catégorie sont notamment les suivants :

- Ailes de poulet, sans additifs ni conservateurs, avec 0s et panure, assaisonnées avec
des épices, cuites dans un four classique, congelées.

Parties d ailes de poulet glacées

Une « partie d’aile de poulet glacée » se compose de morceaux d’ailes et manchons
de poulet, panés ou non, frits en deux temps et enrobés d’un type de sauce.
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Les produits a inclure dans cette catégorie sont notamment les suivants :

« Ailes de poulet, sans additifs ni conservateurs, avec 0s, sans panure, assaisonnées
avec des épices, dans différentes marinades ou sauces (glacage), cuites dans un four
classique, congelées.

Ve
P

Aiguillettes de poulet grillé

Les « aiguillettes de poulet grillé » se composent de parties de poitrine de poulet ou
de viande du haut de la cuisse, avec ou sans peau, sans 0s, découpées en morceaux qui sont
mélangés avec des épices et d’autres ingrédients, puis cuites au four ou sur un grill et/ou un
barbecue.

Les produits a inclure dans cette catégorie sont notamment les suivants :

- Aiguillettes de poulet, sans additifs ni conservateurs, sans 0s, avec ou sans panure,
assaisonnées avec des épices, dans différentes marinades ou sauces (glagage), avec
ou sans aiguillettes grillées, réties, cuites a la vapeur puis congelées.

e |
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Ilepeyens npumMepoB!

Hwxke mnpuBojsrcs mnpuMmepsl HanOoyiee pacHpOCTPaHEHHBIX Moy(hadbpuKaToB
u 1/[3)1em/1171. 9T1oT NEPEUYCHb HE ABJISICTCA MCUCPIIBIBAIOIIINM.

Ilo npocr:6e CHGHI/IaHI/BI/IpOBaHHOﬁ CCKIIUH B HETO MOT'YT BHOCUTBLCS U3MCHCHUSA U
IIO6aBJIHTLC$[ HOBBIC ITPOAYKTHI.
Haezemcnoi

«Harrerce» — m3genust U3 Msica MEXaHWYECKOW Celapaluu, KOXXU W/HUIH LeJbHON
MBIIIIEYHOW TKaHU TIPYAKHM, CMEIIAHHBIX C IPSHOCTAMHM M JAPYTUMHU HHIPEIUCHTAMM,
(hopMOBaHHbIE, B CyXOH W/WIIK KUJKOW TAHUPOBKE, XKapECHbIC HJIH IIEYCHBIC.

Komnemuvie kypunvie uzdenus 6 nanuposke

«KotnerHble KypuHBIE M3JENHMS B MAHUPOBKE» — M3JENHUs M3 Msca OOBaIEHHOM
TPYIKH U TIPUIIETAIONINX MSIKOTHBIX TKaHEeH pedep n/wim pyroro pyojaeHoro mMsica Kyp Win
KOTJIETHOHM Macchl U3 Msica Kyp, CMEIIaHHBIX C NMPSHOCTSMU U JPYTMMH UHIPEIUCHTaMH, B
CyXO¥ W/UIH KUIKON TAHUPOBKE, KapEHbIC HIIH TIEYEHBIC.

K sroit KaTeropuun H3}.'[6J'IPII>1, B YaCTHOCTH, OTHOCATCA:

o OMpmTeKCH pyONeHble W3 MsAca (QUISHHOW dYacTH KypHHOW TpYIKH,
NaHUPOBAaHHBIC B CyXapsX, 3alle4YCHHBIC H 3aMOPOKCHHBIE;

e TOTOBBIE K KYJIMHAapHOH 00paboTke QurypHsle u3genus u3 pyoieHoro msca
¢uneiiHON YacTH KypHUHOH TpyIKH, TAaHUPOBAHHBIE B CyXapsX, 3aleyeHHBIE
1 3aMOPO’KEHHBIE;

e U3JENHs B BUJI€ MIAPUKOB (WJIM Apyroit popMbl) U3 Msca Kyp ¢ HAUMHKOH U3
pyOnenoro Msca QuiIeiiHOW YacTH KypUHOW TpyIKH, NaHUPOBAHHBIE B
cyxapsix, 3alleueHHbIe U 3aMOPOKEHHBIE;

e KOTJIIETHBIE KypuHBbIe u3genus (Oupmrekcol pyOneHble) ¢ HAYMHKOW U3
pyOnenoro Msca QuiIeiiHOW YacTH KypHUHOHW TpyIKH, NaHUPOBAaHHBIE B
cyXapsix, 3aliedeHHbIe ¥ 3aMOPOXKECHHBIE;

e KOTJIICTHBIE M3/€NNsi M3 KYpPUHOW TPYyAKHM — H3JAelus H3 pyOJleHOTro Msca
KYpPUHOW TPYJKHM C HaYMHKOW W3 HpPSHBIX TPaB, ChIpa, OBOLICH, NMPSHOCTEH,
(GpPYKTOB WJIM B COYETAHMH C OTHMH WIM JPYTMMH COIJIACOBAaHHBIMH
HWHTPEINEHTaMU;

! Crangaptsl ESK OOH sBistrorcst 1o6pOBOIBHBIME M MOTYT HE COBIAAaTh C HOPMAaTHUBHBIM U
TaMO>KCeHHBIMHU TPEOOBAHMSIM KaXOH CTPaHBI.
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e KOTJIICTHBIC M3MIENUsl U3 KYPUHBIX OKOPOYKOB — HU3Ienusi U3 GHOpMOBaAHHOTO
Msica oOBaJeHHBIX OKOPOYKOB, C Koxed wmim 0e3 Hee, 0e3 KocTel,
CMEILIAaHHOTO C MPSHOCTSIMHU W/WIH IPYTUMU WHIPEIAUCHTAMHU, KapEHbIC HIIN
IeYeHEbIE.

Dune KypuHvie 8 NAHUPOBKe

«®Dune KypuHbIe B MTAHUPOBKE)» — M3JENUS U3 MsAca (QUICHHON YacTh 0OBaJICHHOMH
KypHUHOH TPYAKH C NMPHICTAIOIINMH MSIKOTHBIMH TKaHAMH pebep mim 6e3 HuX, CMEIIaHHOTO
C TIPSIHOCTSIMM M APYTMMHU WHTPEIUEHTAMH, B CyXOH W/WIN JKHIKOW ITaHHUPOBKE, XKapPECHBIC
WJIN TICYCHBIE.

K aroit KaTeropuun PI3,I[€HHI>‘I, B 4aCTHOCTH, OTHOCATCA:

e KYCOYKH KypHHOTO (mie — KyCOYKHM MsAca (uUICHHON dYacTH KypHUHOH
I'PYIKH, TAaHUPOBAHHBIE B CyXapsX, 3allCUCHHbIC U 3aMOPOKEHHBIE;

o hue KypuWHBIE HaTypalbHble — MscO (uiIeHHONH dYacTH OOBAJICHHBIX
KYpPUHBIX TPYAOK, NPHUIIPABICHHOE IPSHOCTSIMHU, B Pa3IUIHBIX MapHHAIAX
niam coycax (rmasypH), €O clIeJaMH pEIIeTKH TPWIs, 3aledeHHOE WU
He3ale4YeHHoe, 3aMOPOKECHHOE;

o ¢puie KypuHBIE — MsACO (QWICHHOW YacTH KyPHHBIX TPYAOK C HAYMHKOH W3
NPSIHBIX TpaB, ChIpa, OBOIMICH, NpsHOCTEH, (QPYKTOB WIM B COYECTAaHUH C
STUMH WU APYTHUMH COTIIACOBAHHBIMU MHTPEAUECHTaMHU.

|

Kpvinva kypunsie 6 nanuposke

«KpbLabsi KypuHBIE B IIAaHUPOBKE» — JIOKTEBBIE M IUICUEBBIE YAaCTU KYPUHBIX
KPBUIbEB, MPUIIPABICHHBIE CMECBIO MPSHOCTEH M JPYTUX WHTPEIUCHTOB, B CYyXOH H/HMIN
JKUJKOW NTAaHUPOBKE, XKapEHbIE UJIU IIEUEHBIE.

K sT0ii KaTeropuu uzaenaui, B YaCTHOCTU, OTHOCSITCS:

e KPBUIbSI KYpHHBIE, HaTypalbHbIE C KOCTAMH, B TTAHUPOBKE, MPHUIIPABICHHbBIC
NPSTHOCTSIMH, TIeUYEeHBIE WM TPOUISAIINE TEIJIOBYI 00pabOTKy B OOBIYHOM
Meun, 3aMOPOKEHHBIE.
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Kpuvinws kypunsie enasuposannsie

«Kpbutbsi KypHHBIE TIa3MPOBaHHBIE» — JIOKTEBBIC W IUICYEBBIC YacCTH KYPHHBIX
KPBUIBEB B TAHUPOBKE WM O€3 MAaHWPOBKH, CJIETKA 00XKapPEHHBIE, B TOM HII HHOM COYCE.

K 310i1 kKaTeropuun uznenui, B 4aCTHOCTH, OTHOCSTCS:

e KPBUIbSL ~ KypHHBIE, HATypaJlbHble €  KOCTAMH, 0€3  NaHHUPOBKH,
NpUIIPABICHHbIE MNPSHOCTAMH, B pa3IMYHbIX MapUHAAaxX MIHd coycax
(Tma3zypu), medeHble WIM MPOIIENNINe TEIUIOBYH 00paboTKy B OOBIYHOMN
NeYH, 3aMOPOXKCHHBIE.

k|
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Ionocku kypunvie na epune

«IIonocku KypuHblEe Ha TpUIIE» — TOHKUE JJIUHHBIE KYCOUKU TPYIKHM WIM IPYrou
YacTH, ¢ KOKel WK 6e3 KOxH, 0e3 KOCTel, IPUIPABICHHbIE CMECHIO MPSIHOCTEH U JPYTHX
WHIPEMEHTOB, TPOLICALINE TEIUIOBYIO 00pabOTKY B JyXOBKE W/WIIM Ha TPUJIE WU B TPUIIb-
MapKepe.

K a10i1 kaTeropuun uznenuii, B 4aCTHOCTH, OTHOCSITCSI:
« IOJIOCKH W3 Msica Kyp, HarypajbHble 0e3 KOoCTel, ¢ MaHUPOBKOW uiu Oe3
MMaHUPOBKHU, MPUIIPABICHHBIC MPAHOCTAMU, B Pa3JIMYHBIX MapuHagax WJIHU

coycax (miasypu), cO CleaMH PEIISTKH TPl MM 0e3 HUX, 3alcueHHBIC,
MPUTOTOBJICHHBIC HA MMAPY U 3aMOPOKCHHBIE.




